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PROFILO PROFESSIONALE DELL'INDIRIZZO DI STUDIO

Profilo Ministeriale
Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Enogastronomia e ospitalità alberghiera“

possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di

produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalità

alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera

curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei prodotti

e dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici e del

Made in Italy in relazione al territorio.

Integrazione d'Istituto
Sviluppo delle attività pratiche attraverso la gestione del ristorante didattico interno e delle attività

di catering e banqueting con acquisizione delle competenze in assetto lavorativo; estensione delle

attività di alternanza scuola/lavoro dal secondo al quinto anno.

ELENCO ALUNNI
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20
21
22
23

PRESENTAZIONE DELLA CLASSE E SUO EXCURSUS STORICO

Dati oggettivi Studenti totali n° 23, di cui maschi n° 15 femmine n° 8, alunni ripetenti n°
1, certificati DSA n° 7, per i quali sono state usate le misure dispensative
e compensative previste dai PDP. I suddetti documenti sono contenuti nei
fascicoli personali degli studenti. Alunni con disabilità n° 1 con specifico
PEI.

Continuità didattica Docenti che sono rimasti stabili nella classe nel triennio: A. Rossi,
Giovanna Menna, M. Laudi, Giuseppe Menna, C. Marino, S. casciaro,
R. Garbuzzi
Nuovi inserimenti: R. D’Avola, E. Siscaro, A. Sorrentino, A.L.Marzano,
S. Nucera, P. Rigert

Obiettivi misurabili Promossi alla classe successiva
Nel percorso scolastico dalla prima alla quarta un gruppo di alunni è stato
promosso alla classe successiva dopo aver saldato i debiti a fine
agosto/settembre. Al termine del quarto anno il numero degli alunni con
debiti sono stati sette.

Descrizione La classe in generale ha dimostrato motivazione e impegno non sempre
costanti ad eccezione di un ristretto gruppo di studenti che ha mantenuto
impegno costante, rispetto delle consegne e senso di responsabilità.
Si evidenziano carenze nell’area linguistica

Esiti Obiettivi
cognitivi

Sul piano del rendimento si registra nel complesso una sufficiente
acquisizione di conoscenze e competenze relative al profilo di riferimento;
un gruppo di alunni ha raggiunto buoni risultati sia nelle discipline di base
che in quelle professionali.

Comunicazione Le comunicazioni con i genitori sono avvenute prevalentemente attraverso
il registro elettronico, videoconferenze, mail. Il dialogo con gli studenti e i
rappresentanti dei genitori è stato costante durante tutto l’anno scolastico.

Obiettivi formativi e
comportamentali

Il consiglio di classe ha avviato puntuali interventi didattico-educativi di
sostegno e recupero volti a favorire la crescita globale della persona come
cittadino attivo e consapevole e superare le difficoltà nell’apprendimento di
specifici contenuti disciplinari; ha posto l’attenzione al rispetto delle norme
del patto di corresponsabilità, allo sviluppo e al potenziamento del senso
di responsabilità, allo sviluppo della partecipazione alla vita della classe e
della scuola, all’incremento della capacità relazionale con compagni e
docenti, alla conoscenza dei propri diritti e doveri, allo sviluppo della
capacità progettuale e decisionale, al potenziamento dell’autonomia.
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Modalità di lavoro Si è fatto ricorso a diverse strategie: lezioni frontali e dialogate, uso del
libro di testo, proiezioni di slide, elaborazione di mappe e schemi, lavori di
gruppo, didattica laboratoriale, esercitazioni guidate, progetti. In alcuni
casi, con il ricorso alla didattica a distanza, si sono effettuate lezioni
sincrone (Piattaforma G-suite con G-Meet e Classroom) e asincrone con
videolezioni registrate, materiali ed esercitazioni proposti tramite registro
elettronico e strumenti di G-Classroom.

Strumenti di verifica Le conoscenze, le competenze e le abilità acquisite sono state verificate
attraverso un congruo numero di verifiche orali, prove scritte e pratiche
somministrate in presenza e on-line. La valutazione tiene conto dei risultati
raggiunti rispetto ai livelli di partenza oltre che al senso di responsabilità e
alla capacità di lavoro in DAD. Per gli alunni con DSA si è tenuto conto di
quanto indicato nei rispettivi PDP predisposti e approvati dal CdC. Per
l’alunno con PEI si veda la relazione allegata agli atti.

Metodologie di
recupero

Recupero curricolare in itinere

Attività di
potenziamento NON SONO STATE SVOLTE

Profitto medio della
classe

La classe, mediamente, ha raggiunto un profitto più che sufficiente

SINTESI DEL PERCORSO FORMATIVO
(ALLA DATA DELLA STESURA DEL DOCUMENTO)

Area curricolare obbligatoria

Discipline n° di ore annue previste n° ore svolte al 15/05/2023

Italiano 132 107

Storia 66 60

Matematica 99 94

Lingua inglese 66 54

Lingua francese 99 90

Sc aliment 132 107

DTA 132 104

Lab serv. enog 132 102

Lab serv. sala 66 58

Sc. mot. 66 47

Religione 33 29

Educazione Civica(Progetti d’Istituto 33 33
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INIZIATIVE COMPLEMENTARI INTEGRATIVE nell’a.s. 2022/2023
Oltre alla quotidiana attività didattica, la classe ha partecipato nel corso dell'anno alle seguenti

iniziative e uscite didattiche/visite d’istruzione:

1) Uscita didattica al Vittoriale di G. D’Annunzio

2) Corso sommellerie organizzato da ASPI e frequentato da un gruppo di alunni

3) SIGEP

INIZIATIVE COMPLEMENTARI INTEGRATIVE SIGNIFICATIVE ANNI PRECEDENTI
Oltre alla quotidiana attività didattica, la classe ha partecipato nel corso degli anni alle seguenti

iniziative e alle seguenti uscite didattiche/viaggi d’istruzione:

1) a.s. 2021/2022: Incontri all’interno della settimana della sicurezza

ATTIVITA' DI PCTO
Percorsi per le Competenze Trasversali e per l’Orientamento

(ai sensi dell’art. 1, co. 785, l. 30 dicembre 2018, n. 145)

Nell’ambito delle “competenze chiave per l’apprendimento permanente” sono state
individuate le seguenti competenze trasversali e operato le scelte riassunte nella seguente
matrice (indicare con una crocetta quelle individuate e cancellare le eventuali competenze
non accertate):

MATRICE DELLE COMPETENZE TRASVERSALI
COMPETENZA

PERSONALE, SOCIALE
E CAPACITA’ DI

IMPARARE A
IMPARARE

1) ☐Capacità di riflettere su sé stessi e individuare le proprie attitudini
2) ☐ Capacità di gestire efficacemente il tempo e le informazioni
3) X Capacità d’imparare e di lavorare sia in modalità collaborativa sia in

maniera autonoma
4) X Capacità di lavorare con gli altri in maniera costruttiva

5) ☐ Capacità di comunicare costruttivamente in ambienti diversi
6) ☐Capacità di concentrarsi, di riflettere criticamente e di prendere

decisioni
7) XCapacità di gestire l’incertezza, la complessità e lo stress
8) X capacità di negoziare

COMPETENZA IN
MATERIA DI

CITTADINANZA

1) X Capacità d’impegnarsi efficacemente con gli altri per un interesse
comune o Pubblico

2) X Capacità di pensiero critico e abilità integrate nella soluzione dei
problemi

COMPETENZA
IMPRENDITORIALE

1) ☐ Creatività e immaginazione
2) ☐ Capacità di pensiero strategico e risoluzione dei problemi

3) X Capacità di trasformare le idee in azioni
4) X Capacità di assumere l’iniziativa
5) X Capacità d’imparare e di lavorare sia in modalità collaborativa sia in

maniera autonoma
6) X Capacità di mantenere il ritmo dell’attività
7) ☐ Capacità di comunicare e negoziare efficacemente con gli altri
8) ☐ Capacità di gestire l’incertezza, l’ambiguità e il rischio
9) ☐ Capacità di possedere spirito di iniziativa e autoconsapevolezza
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COMPETENZA IN
MATERIA DI

CONSAPEVOLEZZA ED
ESPRESSIONE

CULTURALI

1) X Capacità di esprimere esperienze ed emozioni con empatia
2) ☐ Capacità di riconoscere e realizzare le opportunità di valorizzazione

personale, sociale o commerciale mediante le arti e le altre forme
culturali

3) ☐ Capacità di impegnarsi in processi sia individualmente che
collettivamente

4) X Curiosità nei confronti del mondo, apertura per immaginare nuove
possibilità

L’accertamento delle competenze in uscita dal percorso sarà operato, così come stabilito dalla
normativa, entro la data dello scrutinio di ammissione agli esami di Stato a cura dei docenti del Cdc
sulla base anche delle attività di osservazione in itinere svolte dai tutor. Il Cdc, Infine, procederà alla
valutazione degli esiti delle attività di PCTO e della loro ricaduta sugli apprendimenti disciplinari e
sulla valutazione del comportamento avendo cura che vengano riportate sinteticamente le
competenze acquisite dallo studente nella certificazione finale (curriculum dello studente).
Gli strumenti di accertamento delle soft skill decisi dal Cdc sono:
☐ compiti di realtà
☐ prove aperte
☐ project – work

ATTIVITA' DI ALTERNANZA SCUOLA LAVORO

Le indicazioni ministeriali sono assunte come indice di riferimento, ma il progetto triennale
d’istituto, prevede esperienze significative condotte a partire dalla classe seconda per complessive
466 ore di attività. Di seguito, vengono forniti i dati relativi alle attività svolte nel triennio
conclusivo.
Di seguito, vengono forniti i dati relativi alle attività svolte nel triennio conclusivo.

Percorso interamente svolto in attività di alternanza scuola lavoro di 466 ore
Classe seconda 66 h in ristorante didattico

Competenze classe terza Competenze classe quarta Competenze classe quinta
1. Comunicare e interagire
con alcuni interlocutori.
2. Realizzare, in parziale
autonomia, il compito
assegnato.
3. Riconoscere, guidato, il
proprio ruolo all'interno del
percorso formativo.
4. Operare secondo i criteri di
qualità stabiliti dal protocollo
aziendale, riconoscendo e
interpretando le esigenze del
cliente/utente interno/esterno
alla struttura/funzione
organizzativa.
5. Operare in sicurezza e nel
rispetto delle norme di igiene
e di salvaguardia ambientale,
identificando e prevenendo
situazioni di rischio per sé,
per altri e per l'ambiente.

1. Comunicare con i diversi
interlocutori presenti in azienda
2. Riconoscere il proprio ruolo
all'interno del percorso formativo
e ne valuta prospettive e
possibilità reali.
3. Gestire in parziale autonomia
gli incarichi avuti.
4. Ripresa competenze sicurezza
e qualità.

1. Comunicare e interagire con
i diversi interlocutori presenti
in azienda.
2. Riconoscere il proprio ruolo
all'interno del percorso
formativo e valutarne le
prospettive e le possibilità
reali.
3. Gestire in autonomia gli
incarichi avuti.

Abilità
- Utilizzare in modo
appropriato il linguaggio

- Utilizzare in modo appropriato il
linguaggio specifico.

- Utilizzare in modo
appropriato il linguaggio
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specifico.
- Interagire in maniera
adeguata con i diversi
interlocutori.
- Operare in maniera positiva
nel settore assegnato.
- Utilizzare opportunamente
alcuni strumenti e programmi
funzionali allo svolgimento
delle attività.
- Rielaborare e
rappresentare, aiutato, uno o
più processi produttivi.
- Analizzare i diversi aspetti
dell'attività formativa
aziendale e scolastica.
- Valutare similitudini e
differenze.
- Individuare il proprio ruolo.
- Applicare gli elementi di
base di un sistema.
- Identificare figure e norme
di riferimento al sistema di
prevenzione e protezione.
- Individuare le situazioni di
rischio relative al proprio
lavoro e le possibili ricadute
su altre persone.
- Individuare i principali
segnali di divieto, pericolo e
prescrizione tipici delle
lavorazioni del settore.
- Adottare comportamenti
lavorativi coerenti con le
norme di igiene e sicurezza

- Verificare le sue reali capacità
operative.
- Riconoscere potenzialità e difetti
del proprio operato.
- Valutare la propria esperienza.
- Organizzare il proprio tempo.
- Pianificare il lavoro
- Rispettare le scadenze.

specifico.
- Interagire in maniera
adeguata con i diversi
interlocutori.
- Verificare le sue reali
capacità operative.
- Riconoscere potenzialità e
difetti del proprio operato
- Valutare la propria
esperienza.
- Organizzare il proprio tempo.
- Pianificare il lavoro.
- Rispettare le scadenze.

Conoscenze
1. Conoscere strutture,
morfologia e lessico specifico
di base della propria lingua.
2. Conoscere una o più
attività operative in azienda.
3. Conoscere gli strumenti
utili alla loro realizzazione.
4. Conoscere le funzioni
dell'apprendimento in aula e
dell'apprendimento sul
campo.
5. Direttive e normative sulla
qualità di settore
D. L.gs. 81 del 2008.
6. Dispositivi di protezione
individuale e collettiva.
7. Metodi per l'individuazione
e il riconoscimento delle
situazioni di rischio.
8. Normativa ambientale e
fattori di inquinamento
Nozioni di primo soccorso.

1. Conoscere strutture,
morfologia e lessico specifico
della propria lingua e di almeno
una lingua straniera.
2. Conoscere la realtà aziendale
e il mondo del lavoro in cui
agisce.
3. Conoscere il settore lavorativo
e il territorio in cui l'azienda
opera.
4. Conoscere i processi lavorativi
a lui assegnati e gli strumenti da
utilizzare per svolgere
adeguatamente l'attività richiesta.
5. Ripresa tematiche sicurezza e
qualità

1. Conoscere strutture,
morfologia e lessico specifico
della propria lingua e di
almeno una lingua straniera.
2. Conoscere la realtà
aziendale e il mondo del
lavoro in cui si agisce.
3. Conoscere il settore
lavorativo e il territorio in cui
l'azienda opera.
4. Conoscere i processi
lavorativi assegnati e gli
strumenti da utilizzare per
svolgere adeguatamente
l'attività richiesta.
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9. Segnali di divieto e
prescrizioni correlate.
10. Conosce gli strumenti utili
alla loro realizzazione.
11. Conosce le funzioni
dell'apprendimento in aula e
dell'apprendimento sul
campo.

ATTIVITA’
Ore complessive classe
terza 100

Ore complessive classe quarta
200

Ore complessive classe
quinta 100

Attività a scuola

In classe terza, (come in
quarta e quinta) il percorso si
articola in tre fasi:
- una fase preparatoria in
aula finalizzata a sottolineare
il valore altamente formativo
dell'attività e per aiutare gli
studenti a cogliere i nessi tra
apprendimento teorico e
apprendimento sul campo.
- Viaggio d'istruzione per
vedere da vicino le realtà di
riferimento e comprenderne
alcuni elementi formali.
- Lezioni teoriche nelle
diverse discipline e
formazione/verifica su
sicurezza alimentare e
sicurezza generica e
laboratoriale.

In classe quarta il percorso
prevede:
- una fase preparatoria in aula
finalizzata a sottolineare il valore
altamente formativo dell'attività e
ad aiutare gli studenti a cogliere i
nessi tra apprendimento teorico e
apprendimento sul campo.
- Per ogni anno si prevedono
momenti di formazione certificata
sulla sicurezza che consentiranno
una formazione complessiva
relativa a tutti gli elementi di
sicurezza legati ai compiti previsti
nel profilo e nella professione. –
- Seguiranno le certificazioni
linguistiche/informatiche e in
somellerie, lezioni
teorico-professionali finalizzate
alla conoscenza specifica delle
procedure di progettazione e di
servizio.

In classe quinta continuano
momenti di formazione e
certificazione sulla sicurezza
secondo diversi step che
consentiranno una formazione
complessiva relativa a tutti gli
elementi di sicurezza legati ai
compiti previsti nel profilo e
nella professione; corsi di
certificazione linguistica e di
somellerie, uscite didattiche e
viaggi d'istruzione al fine di
meglio conoscere le attività
legate alla professione.
Molte attività d'aula
tenderanno ad accentuare
l'autonomia degli alunni anche
con progettazioni relative a
eventi.

Attività in azienda
L'inserimento e la
permanenza nei settori
aziendali, sia interni all'istituto
che esterni, individuati dai
tutor che pianificano,
verificano e valutano il
percorso dello studente. Nel
caso di alternanza presso
azienda esterna la
certificazione delle
competenze è condivisa dai
tutor aziendale e scolastico al
termine del periodo di
permanenza in azienda; per
l'alternanza presso l'azienda
dell'istituto la certificazione
avverrà al termine del
triennio con un bilancio
complessivo delle valutazioni
delle attività svolte.

Inserimento e permanenza in
settori aziendali, sia interni
all'istituto che esterni, valutano il
percorso dello studente. In
particolare, dalla classe quarta
diventa prevalente l'attività di
catering e
banqueting/organizzazione di
meeting in situazioni complesse.

Valutazione finale percorso.
Aiuto ad alunni più giovani
nelle situazioni professionali
dell'azienda interna
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ATTIVITA’ di STAGE degli ALUNNI a.s. 2022/2023

Cognome Nome Attività svolta
Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Attività di alternanza interna ed esterna

Le attività di PCTO sono state valutate all’interno di tutte le discipline attraverso un format
che si allega.
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ATTIVITÀ DI ORIENTAMENTO POST-DIPLOMA

1) incontro con responsabile orientamento IATH: International Academy of Tourism and
Hospitality

2) incontro con responsabile orientamento SEG Montreux/ Cesar Ritz (Svizzera)

3) incontro con università di Scienze e tecnologie alimentari di Milano

CONTENUTI E METODI DELL’AZIONE DIDATTICA

Per quanto riguarda gli obiettivi ed i contenuti dell'attività didattica, nonché le metodologie e gli
strumenti adottati nelle singole discipline, comprese le attività da svolgere nel periodo tra la
redazione del presente documento ed il termine delle lezioni, si vedano le relazioni disciplinari
allegate al documento stesso.

Tabella relativa ai CREDITI SCOLASTICI relativi al terzo e quarto anno
(credito calcolato ai sensi del d.lgs. n. 62 del 2017)

ALUNNO/A CLASSE TERZA CLASSE QUARTA
Acquaro Giacomo

Alicino Giovanni

Andreasi Aurora

Bernasconi Simone

Cardinali Marco Rafael

Conti Alice
Fasolino Leonardo

Felisatti Sofia

Figliomeni Emanuele

Gambino Clarissa

Iannuzzi Gaia

Jelmini Mirko

Lancetta Aurora

Longo Samuele

Maddamma Francesco

Marcora Dario

Onorato Andrea

Passatempo Emanuele

Rossini Davide
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Trevisan Giorgia

Venezia Rebecca

Vettori Lorenzo

Votinov Maksym

SIMULAZIONI PROVE D'ESAME

Nel corso dell'anno sono state svolte le seguenti simulazioni riferite alle diverse prove d'esame:

Prima sessione di simulazioni

Prima prova: 17 gennaio 2023

Sono state somministrate la prova d'esame proposte dal Ministero – Esame di stato 2022
sessione ordinaria

Seconda prova: 12 dicembre 2022

È’ stata somministrata le prove d'esame elaborata dal Dipartimento di riferimento – nucleo
tematico 1 , tipologia di prova B

Seconda sessione di simulazioni

Prima prova: 18 maggio 2023*
Seconda prova: 31 marzo 2023
È stata somministrata le prove d'esame elaborata dal Dipartimento di riferimento – nucleo
tematico 4 , tipologia di prova B

Terza sessione di simulazioni

Seconda prova: 17 maggio 2023*
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2- CONSUNTIVI ATTIVITÀ DISCIPLINARI

PROGRAMMI SVOLTI
(a cura dei Docenti e sottoscritti dai Rappresentanti di classe degli studenti)
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: ITALIANO

Docente: prof. Rosella D’Avola

Libro di Testo: Sambugar M. - Sala G., Letteratura & oltre, volume 3, Dall’età del Positivismo

alla letteratura contemporanea, La Nuova Italia

Ore di lezione
effettuate al
15/05/2023

107

Breve profilo
didattico della
classe

Il gruppo classe non sempre ha dimostrato interesse nell’attività svolta, ma ha

comunque raggiunto gli obiettivi prefissati.

Obiettivi didattici
realizzati (in
termini di
conoscenze,
competenze,
capacità)

Conoscenze: Conoscenza dei principali fenomeni letterari, a partire dalla

seconda metà dell’Ottocento alla prima metà del Novecento.

Competenze: Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della lingua

italiana secondo le esigenze comunicative nei vari contesti: sociali, culturali,

scientifici, economici, tecnologici e professionali.

Capacità: Saper porre un testo in relazione con altri testi e con codici non

letterari. Saper affrontare, come lettore autonomo e consapevole, testi di vario

genere. Saper elaborare personalmente le conoscenze acquisite al fine di

conseguire coscienza critica e autonomia di giudizio.

Metodi Ambiente: aula e dad durante i primi due mesi di scuola. Lezione frontale

volta alla trattazione dei contenuti teorici della disciplina; lezione

dialogata/partecipata, seppur guidata dalla docente, finalizzata

all’acquisizione di capacità di analisi e critica. Strategie di mediazione

didattica per didattica inclusiva di studenti Dsa e Bes (misure dispensative e

strumenti compensativi).

Strumenti Libro di testo in adozione, materiale predisposto dalla docente in Classroom,

mappe concettuali e schemi

Attività di
recupero:

recupero in itinere

Contenuti

MODULO 1 L’età del Positivismo e la sua diffusione: una nuova fiducia nella scienza e

l’evoluzionismo Dal Realismo al Naturalismo: basi ideologiche Il Verismo
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Giovanni Verga: la vita, la fase verista (i principi della poetica, le tecniche

narrative), la visione della vita nella narrativa, i presupposti ideologici, testi

programmatici

I Malavoglia: trama, spazio e tempo, visione pessimistica e ideale dell’ostrica,

tecniche narrative.

Vita dei campi, Novelle rusticane, Mastro Don Gesualdo, linee essenziali

Testi: Prefazione a L’amante di Gramigna Da Vita dei campi: Un documento

umano (la poetica verista), La lupa (la logica della passione), Da Novelle

rusticane: La roba (la logica della mentalità precapitalistica) Da I Malavoglia:

Prefazione, La famiglia Malavoglia (incipit), L’arrivo e l’addio di ‘Ntoni

MODULO 2 Il superamento del Positivismo: Decadentismo, Simbolismo ed Estetismo

(caratteri essenziali) Basi ideologiche: Bergson, Freud, Nietzsche

I poeti maledetti: caratteri principali

Giovanni Pascoli: la vita, la poetica del fanciullino, aspetti ricorrenti della

poesia, le innovazioni stilistiche, il simbolismo del nido Le raccolte poetiche:

Myricae e I Canti di Castelvecchio, i Primi Poemetti. Testi: Da Il fanciullino: È

dentro noi un fanciullino Da Myricae: X Agosto, Temporale, Lavandare,

Novembre Da I Canti di Castelvecchio: La mia sera

Gabriele D’Annunzio; la vita privata e pubblica, l’esteta decadente, il panismo,

il superuomo Il Piacere: trama, genere, tecniche narrative, il protagonista e le

figure femminili Le Laudi, Testi: Da Il Piacere: Il ritratto di un esteta, Il verso è

tutto ; dal Notturno, Deserto di cenere

MODULO 3 Il romanzo della crisi, disagio esistenziale. Principali autori in Europa e in

Italia. Proust: alla ricerca del tempo perduto, testo: La madeleine

MODULO 4 Italo Svevo: la vita, il pensiero e la poetica La coscienza di Zeno: il genere, la

psicoanalisi e la coscienza, struttura e contenuti, tecniche narrative, lo stile e

l’ironia Testi: Da La coscienza di Zeno: Prefazione, Preambolo,

Approfondimenti: S. Freud: i segnali dell’inconscio Trieste: città di confine

Luigi Pirandello: la vita, ideologia e poetica, i temi ricorrenti, il metateatro

Novelle per un anno: struttura, contenuti e personaggi, tecniche narrative e

temi Il fu Mattia Pascal: trama, struttura, temi, tecniche narrative Sei

personaggi in cerca d’autore: trama, temi, innovazioni drammaturgiche.Testi:

Da L’umorismo: Il sentimento del contrario Da Uno nessuno e centomila :

“Salute!”

MODULO 5 L’ermetismo: caratteri e temi. Giuseppe Ungaretti: vita, pensiero e poetica, le

varie fasi. Linee guida delle raccolte poetiche: L’allegria, Il sentimento del

tempo, il dolore.Testi: da L’allegria: Veglia, I fiumi
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Eugenio Montale: vita, pensiero e poetica, le figure femminili. Ossi di seppia,

Satura. Testi: da Ossi di seppia: Non chiederci la parola; da Satura, Ho sceso

dandoti il braccio

MODULO 6 Tecniche compositive per le tipologie testuali dell’esame di stato: Tipologia A

analisi e interpretazione di un testo letterario; Tipologia B analisi e

produzione di un testo argomentativo (a discrezione dello studente presentare

un elaborato unico o diviso in analisi e commento); Tipologia C riflessione

critica di carattere espositivo-argomentativo su tematiche di attualità.

Verifiche e
valutazioni

Nel corso dell’anno sono state somministrate prove semistrutturate, verifiche

orali, simulazioni di prove secondo le tipologie dell’esame di stato (tipologia A,

B, C). In conformità con il Dipartimento, nel primo trimestre sono state

programmate almeno 3 verifiche, nel secondo 4/5.

Criteri di
valutazione

Valutazione in decimi, da 1 a 10, sufficienza raggiunta con il 60% del

punteggio. Si è valutato l’impegno costante e la partecipazione all’attività

didattica.

I RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA:STORIA

Docente: prof. Rosella D’Avola

Libro di Testo: V. Calvani, La storia intorno a noi, Il Novecento e oggi, A. Mondadori

Scuola

Ore di lezione
effettuate al
15/05/2023

60

Breve profilo
didattico della
classe

Il gruppo classe non sempre ha dimostrato interesse nell’attività svolta, ma

ha comunque raggiunto gli obiettivi prefissati.

Obiettivi didattici
realizzati (in termini
di conoscenze,
competenze,
capacità)

Conoscenze: Conoscenza dei principali fenomeni storici nel panorama

novecentesco.

Competenze: Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti con i

principi della Costituzione, in base ai quali essere in grado di valutare fatti

e orientare i propri comportamenti personali, sociali e professionali.

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e

internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini della mobilità

di studio e di lavoro.

Capacità: Riconoscere nella storia del Novecento le radici del mondo

attuale, cogliendo gli elementi di persistenza e discontinuità. Analizzare

problematiche significative del periodo considerato. Individuare relazioni

tra evoluzione scientifica e tecnologica, modelli e mezzi di comunicazione,

contesto socioeconomico, assetti politico-istituzionali.

Metodi Ambiente: aula e dad durante i primi due mesi di scuola. Lezione frontale

volta alla trattazione dei contenuti teorici della disciplina; lezione

dialogata/partecipata, seppur guidata dalla docente, finalizzata

all’acquisizione di capacità di analisi e critica. Strategie di mediazione

didattica per didattica inclusiva di studenti Dsa e Bes (misure dispensative

e strumenti compensativi).

Strumenti Libro di testo in adozione, materiale predisposto dalla docente in

Classroom, mappe concettuali e schemi
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Attività di recupero: recupero in itinere

Contenuti

MODULO 1 Belle Époque: la società dei consumatori, la società di massa,

partecipazione alla vita economica e politica. L’età Giolittiana: il progetto

politico, le riforme sociali, il suffragio universale, lo sviluppo economico, il

Meridione, il Patto Gentiloni, la conquista della Libia.

MODULO 2 La Prima guerra mondiale: cause remote e l’attentato di Sarajevo, dalla

guerra lampo alla guerra di trincea, il Patto di Londra, le varie fasi della

guerra, la vittoria degli Alleati. Una pace instabile: la carta dell’Europa alla

fine della guerra, la Conferenza di Parigi e i 14 punti di Wilson,

l’umiliazione della Germania e l’insoddisfazione dell’Italia, la disgregazione

degli imperi e la Società delle Nazioni.

MODULO 3 Il Dopoguerra e i regimi totalitari. Russia: situazione politica, economica e

sociale dell’Ottocento e del primo Novecento, le rivoluzioni di febbraio e di

ottobre, la guerra civile, dalla dittatura del proletariato alla dittatura del

Partito, la politica economica di Lenin. Stalin: l’industrializzazione, i Piani

Quinquennali, il totalitarismo, le purghe. Il fascismo: il biennio rosso, i

Fasci di combattimento, il Partito, la marcia su Roma, le elezioni del 1924

e il delitto Matteotti, le leggi fascistissime, il Concordato, politica estera. La

crisi del ‘29

MODULO 4 La Seconda guerra mondiale: l’accordo Molotov-Ribbentrop e l’invasione

della Polonia, la battaglia d’Inghilterra e l’Operazione Barbarossa,

l’ingresso degli Stati Uniti, il crollo del Terzo Reich, la resa del Giappone.

La “guerra parallela” dell’Italia e la Resistenza, i fronti della guerra, lo

sbarco degli Alleati e la caduta del fascismo, la guerra civile, la Repubblica

di Salò , la liberazione.

MODULO 5 Il Dopoguerra: la ricostruzione postbellica, gli accordi Bretton Woods e il

piano Marshall. 22 La Repubblica Italiana: la proclamazione e la

Costituzione Italiana; il miracolo economico; gli anni del terrorismo e i

movimenti studenteschi. Guerra fredda: la nascita delle due superpotenze

e il bipolarismo, la divisione della Germania e la costruzione del muro. Le

crisi internazionali: guerra del Vietnam, Cuba.

Verifiche e
valutazioni

Nel corso dell’anno sono state somministrate prove semistrutturate,

verifiche orali, simulazioni di prove secondo le tipologie dell’esame di stato

(tipologia A, B, C). In conformità con il Dipartimento, nel primo trimestre

sono state programmate almeno 2 verifiche, nel secondo 3/4.
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Criteri di
valutazione

Valutazione in decimi, da 1 a 10, sufficienza raggiunta con il 60% del

punteggio. Si è valutato l’impegno costante e la partecipazione all’attività

didattica.

I RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_____________________________
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Istituto Superiore “G. Falcone”
DISCIPLINA: MATEMATICA

Docente: Prof Alessandra Rossi

Libro di Testo: Leonardo Sasso -Ilaria Fragni
Colori della matematica
Edizione bianca volume A

Editore: Petrini

Ore di lezione
effettuate al 15.05.2023

94 ore

Breve profilo didattico
della classe

La maggior parte della classe conosce gli argomenti fondamentali
della disciplina, i nuovi strumenti e le nuove tecniche di calcolo. Un
ristretto gruppo di studenti ha raggiunto delle buone capacità
logico-analitiche nelle diverse situazioni di applicazione matematica.
La classe si è dimostrata partecipe ed interessata alle lezioni, ma non
sempre ha dimostrato un impegno costante nel consolidamento delle
competenze. Circa un quarto degli studenti è in grado di rielaborare i
concetti, confrontare i risultati con le attese, gestire gli errori e le
situazioni nuove con discreta padronanza degli argomenti. Alcuni
studenti, però, presentano lacune pregresse e pertanto hanno
conseguito una conoscenza prettamente mnemonica, che non sempre
consente loro di affrontare correttamente la risoluzione degli esercizi.
Diversi alunni evidenziano ancora difficoltà nell’uso specifico della
terminologia matematica.

Obiettivi didattici
realizzati (in termini
di conoscenze,
competenze,
capacità)

Conoscenze
Gli alunni
- Riconoscono grafici ed equazioni della funzione lineare e

quadratica, esponenziale e logaritmica in base e, di proporzionalità
inversa.

- Conoscono la definizione di rapporto incrementale e di derivata
prima;
conoscono le seguenti regole di derivazione: derivata della potenza
di una funzione, derivata di una funzione esponenziale e di una
funzione logaritmica in base e.

- Conoscono la definizione di massimo e di minimo relativo.
- Conoscono il procedimento per costruire il grafico di una funzione

a partire dalla sua equazione.
- Conoscono il concetto di frequenza assoluta, relativa e

percentuale, di media aritmetica, moda e mediana, varianza e
deviazione standard.
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Capacità
Gli alunni
- Sanno calcolare le derivate delle funzioni semplici e composte.
- Sanno calcolare i punti di massimo e di minimo di una funzione

algebrica razionale.
- Sanno tracciare il grafico di una semplice funzione algebrica

razionale.
- Sanno leggere il grafico di una funzione.
- Sanno applicare il calcolo delle derivate per risolvere semplici

problemi di ottimizzazione in ambito economico.
- Sanno calcolare i diversi tipi di valori di sintesi di un insieme di dati.

Competenze
- Utilizzare il linguaggio e i metodi propri della matematica per

organizzare e valutare informazioni qualitative e quantitative.
- Utilizzare le strategie del pensiero razionale negli aspetti algoritmici

per affrontare semplici situazioni problematiche, proponendo
opportune soluzioni.

Metodi Lezione frontale
Lezione partecipata con interventi degli studenti sollecitati da
osservazioni del docente.

Attività di consolidamento con:
- esercitazioni guidate individuali o collettive;
- sottolineatura di analogie e connessioni tra i vari argomenti.

Attività di recupero in itinere con:
- rallentamento della trattazione degli argomenti previsti
- svolgimento di ulteriori esercizi guidati finalizzati al consolidamento

di abilità e conoscenze.

Strumenti - Libro di testo.

- Computer: geogebra ed excel.
- Appunti e schede del docente al fine di sintetizzare alcune parti

teoriche e/o richiamare argomenti propedeutici alla trattazione del
programma.

- Piattaforma G-suite: Classroom.

Attività di recupero: - Recupero in itinere.
- Recupero attraverso il confronto tra pari.

Contenuti

MODULO 1:
Revisione e ripasso

Grafico probabile delle funzioni algebriche razionali intere (cubiche) e
fratte: dominio, punti di intersezione con gli assi cartesiani, segno,
calcolo dei limiti agli estremi del dominio, asintoti (verticale, orizzontale
e obliquo).

Funzioni notevoli: funzione lineare e quadratica – proporzionalità
inversa – funzione esponenziale e logaritmica con base e.
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MODULO 2:
Le derivate

Definizione di rapporto incrementale di una funzione f(x) in un punto x0;
definizione di derivata prima di una funzione in un punto x0. Significato
geometrico della derivata prima in un punto. Applicazione della
definizione per il calcolo della derivata prima di semplici funzioni
razionali intere (di 1° e 2° grado). Calcolo delle derivate: derivata di
una potenza di x, di lnx e di ex; derivata del prodotto di una costante
per una funzione, derivata della somma algebrica di due funzioni,
derivata del prodotto e del quoziente di due funzioni. Derivate delle
funzioni composte: derivata della potenza di una funzione; derivata del
logaritmo naturale di una funzione e derivata di e elevato ad una
funzione.

MODULO 3:
Punti di massimo e di
minimo

Definizione di massimo e di minimo relativo. Calcolo dei punti
stazionari e riconoscimento dei punti di massimo, di minimo attraverso
il segno della derivata prima. Applicazione dei punti di massimo e di
minimo per l’ottimizzazione di semplici problemi di economia: costo
minimo o massimo guadagno (nel caso in cui i costi ed i guadagni
siano espressi da semplici funzioni nella variabile x). Costruzione e
lettura del grafico di una funzione anche con i punti di minimo e di
massimo. Determinazione dei punti di flesso con lo studio del segno
della derivata seconda nelle cubiche.

MODULO 4:
La statistica descrittiva

Elementi fondamentali della statistica:
- popolazione statistica, unità statistica, caratteri.
- frequenza assoluta, relativa, percentuale.

Rappresentazione dei dati:
- tabelle a entrata semplice ed a doppia entrata, principali
rappresentazioni grafiche.

Indici di posizione:
- media aritmetica semplice e ponderata, moda, mediana (per una
sequenza di dati, per una distribuzione di frequenze, per una
distribuzione suddivisa per classi)

Indici di variabilità:
- varianza e deviazione standard di una sequenza di dati.

MODULO 5:
Storia della matematica

Figure di matematici del XX secolo che nella loro ricerca scientifica
hanno utilizzato l’analisi: Vito Volterra, Renato Caccioppoli.

VERIFICHE e

VALUTAZIONI

La valutazione è stata effettuata privilegiando la forma scritta in modo
da dedicare più tempo a interventi di chiarimento degli argomenti
trattati per il recupero e il consolidamento.

Verifiche scritte
Costituite sia da esercizi con applicazione di regole standard, sia da
quesiti a scelta multipla.
Le verifiche sono state corrette e commentate.

Verifiche orali
per la valutazione di competenze linguistiche e capacità applicative.

Interventi dal posto
In cui si considerano pertinenza di domande e risposte e proposte di
ipotesi risolutive.
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CRITERI di
VALUTAZIONE

Nella valutazione delle verifiche si è tenuto conto dei seguenti
elementi:
- conoscenza dell’argomento,
- proprietà espositiva,
- utilizzo di un corretto procedimento,
- correttezza del calcolo algebrico ed analitico,
- rielaborazione personale dei contenuti.

Per quanto riguarda la valutazione finale si è tenuto conto anche di:
- impegno,
- partecipazione all’attività didattica,
- progresso rispetto al livello di partenza.

Nelle prove scritte è sempre stato esplicitamente comunicato agli
studenti il punteggio attribuito ad ogni quesito per aiutarli
nell’organizzazione del lavoro e favorire anche l’autovalutazione.
La sufficienza è stata attribuita all’applicazione corretta delle procedure
relativamente ai casi e/o problemi più semplici.

RAPPRESENTANTI DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

…………………………………………… PROF. ALESSANDRA ROSSI
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Istituto Superiore “G. Falcone”
Via Matteotti n. 4 - 21013 Gallarate

PROGRAMMA SVOLTO

DISCIPLINA: LINGUA FRANCESE

Docente: Prof.ssa Laudi Maria

Libro di Testo: C. Duvallier “Sublime” Œnogastronomie et Service ed.Eli

Ore di lezione effettuate al
15.05.2023

90

Breve profilo didattico della
classe

Gli alunni hanno partecipato adeguatamente al dialogo
educativo e si sono impegnati nel lavoro personale con tempi e
metodi diversificati: una maggiore diligenza e studio metodico
hanno permesso ad alcuni di loro una preparazione completa,
per la maggior parte degli altri l' impegno è stato selettivo e per
lo più limitato alle prove di verifica con risultati
complessivamente positivi ma poco omogenei, infine un
gruppo limitato non ha conseguito risultati positivi sia a causa
di fragilità nella preparazione di base che di un impegno
inadeguato. In generale gli alunni si esprimono con maggior
sicurezza all'orale, mentre permangono fragilità linguistiche
nella produzione scritta.

Obiettivi didattici realizzati
(in termini di conoscenze,
competenze, capacità)

CONOSCENZE
Acquisizione dei contenuti, del lessico specifico, delle strutture
linguistiche più significative della lingua francese.
COMPETENZE
Saper utilizzare le conoscenze acquisite per eseguire compiti,
risolvere situazioni anche in contesti organizzati.
Saper utilizzare in modo adeguato le strutture morfosintattiche
e lessicali della lingua, anche in un contesto comunicativo
professionale.
CAPACITA'
Interagire in modo adeguato in una situazione comunicativa.
Comprendere testi orali, scritti, multimediali.
Produrre testi orali e scritti.
Conversare, riassumere, descrivere, relazionare, tradurre,
comparare testi orali e scritti di carattere vario.
Cogliere aspetti significativi di documenti autentici.
Riconoscere la dimensione culturale e interculturale della
lingua.

Metodi

Nell'ambito di un approccio di tipo comunicativo, l'accento è
stato posto sull'acquisizione di una competenza linguistica
legata soprattutto all'attività professionale. Nello svolgimento
del programma si è proceduto presentando dapprima
l'argomento e poi approfondendolo con attività progressive,
riflessioni sugli aspetti professionalizzanti e simulazioni di
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situazioni pratiche. Rispetto alla lezione frontale, che si è ridotta
a quei momenti in cui la presentazione o sistematizzazione di
argomenti l’ha reso indispensabile, si è privilegiata la
discussione guidata in classe e, ove opportuno, momenti di
lavoro a coppie, rivolti ad esercitare l’espressione orale
organica, l’ascolto attivo, il riconoscimento delle varie
caratteristiche testuali, la comparazione tra la situazione italiana
e francese.

Strumenti
Libro si testo
Materiali audio e video
GSuite for Education

Attività di recupero:
Gli interventi di recupero e di consolidamento sono stati
effettuati nel corso della normale attività didattica, in particolare,
ritornando sugli argomenti con modalità diverse, all’atto della
correzione degli elaborati scritti o via via che si sono presentate
occasioni per ribadire o riprendere questioni strutturali o
contenutistiche che si erano rivelate carenti.

Contenuti

MODULO 1 - Carrières professionnelles:

Le cuisinier, le chef pâtissier, le sommelier et le directeur de la
restauration
L’expérience personnelle de PCTO

MODULO 2 -
Régimes et nutrition:

Les groupes alimentaires
L’agriculture biologique:principes, réglementation, durabilité
La réglementation alimentaire dans l’Union Européenne
Les OGM
Le régime méditerranéen
Le régime Okinawa et le régime crétois
Les allergies et les intolérances alimentaires
Le régime alimentaire pour coeliaques
Les menus religieux
Les troubles du comportement alimentaire
L’alimentation du sportif, de la femme enceinte, de l’adolescent
et des séniors
Les régimes alternatifs
Le mouvement et les sentinelles Slow Food
Les labels de qualité et d’origine français (photocopie)

MODULO 3 -
Santé et sécurité en cuisine:

Les infections et les intoxications alimentaires
Les risques et les mesures préventives contre la contamination
des aliments
Le système HACCP, les sept principes obligatoires

MODULO 4 - Les vins français:



27

Petite histoire du vin
Les régions viticoles françaises
Les principaux cépages français (photocopie)
La classification des vins
Les phases de la vinification
Vins et mets
Le mariage vin-dessert
Les phases de la dégustation
Le champagne
L'art de la champagnisation (photocopie)

MODULO 5- Le bar et les boissons

Les bières
Le processus de fabrication de la bière (photocopie)
Le cidre
Les eaux-de-vie: Cognac vs Armagnac
Les liqueurs
Les apéritifs traditionnels français
Les cocktails

MODULO 5 - Culture culinaire
Spécialités gastronomiques italiennes
Spécialités gastronomiques de la France métropolitaine
Spécialités gastronomiques des DROM-COM
Gourmandises des DROM-COM
Spécialités gastronomiques des pays francophones

Verifiche e valutazioni Tenendo conto delle competenze professionali specifiche sono
state somministrate prove scritte con domande aperte sugli
argomenti trattati e valutate tenuto conto della correttezza
morfo-sintattica e lessicale, della ricchezza e pertinenza del
contenuto, secondo la griglia predisposta a livello
dipartimentale. Per la verifica delle capacità di comprendere e
produrre messaggi orali sono state effettuate verifiche orali
formalizzate con domande aperte riguardanti le varie unità del
programma e verifiche orali formative. Si è privilegiato in
particolare l’aspetto orale e comunicativo della lingua straniera
e si è preso in considerazione come elementi utili alla
valutazione degli alunni gli interventi, la collaborazione e
l’impegno dimostrato nelle attività programmate, la consegna
puntuale dei compiti assegnati, il rispetto delle regole stabilite e,
più in generale, il senso di responsabilità del proprio fare
nell’ottica della cittadinanza partecipata, solidale ed attiva.

Criteri di valutazione I criteri di valutazione adottati sono quelli delineati a livello
dipartimentale e collegiale.

RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_____________________________ _____
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: INGLESE

Docente: prof. Elisa Concetta Maria Siscaro

Libro di Testo: WELL DONE! +PROFESSIONAL COMPETENCES-

COOKING-INGLESE TESTI PROFESSIONALI ELI 2016 MORRIS

CATRIN HELLEN

VENTURE 2: PREMIUM2 0- STUDENTBOOK+ WORKBOOK+

OPEN BOOK-INGLESE BIENNIO CORSI OXFORD UNIVERSITY

PRESS 2015 AA VV

TRAINING FOR SUCCESSFUL INVALSI SCUOLA SECONDARIA DI

SECONDO GRADO- INGLESE-SUSSIDI, ESERCIZI TEST

PEARSON LONGMAN 2018

Ore di lezione effettuate
al 15/05/2023

54

Breve profilo didattico
della classe

Il gruppo classe non sempre ha dimostrato interesse nell’attività

svolta, ma ha comunque raggiunto gli obiettivi prefissati.

Obiettivi didattici
realizzati (in termini di
conoscenze,
competenze, capacità)

Padroneggiare la lingua inglese per i principali scopi comunicativi e

utilizzare i linguaggi settoriali relativi ai percorsi di studio, per

interagire in diversi ambiti e contesti professionali al livello B2 del

quadro comune europeo di riferimento per le lingue (QCER).

Utilizzare strategie nell’interazione e nell’esposizione orale in

relazione agli elementi di contesto.

Comprendere idee principali, dettagli e punto di vista in testi scritti

relativamente complessi, continui e non continui, riguardanti

argomenti di attualità, di studio e di lavoro.
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Produrre nella forma scritta e orale, brevi relazioni, sintesi e commenti

coerenti e coesi su esperienze, processi e situazioni relativi al settore

di indirizzo.

Metodi Lezione frontale, attività di gruppo, cooperative learning, lezione

partecipata

Strumenti Libri di testo, LIM, google search, youtube, wikipedia

Attività di recupero: Recupero in itinere mese di gennaio

Contenuti Grammatica e testi di microlingua specifici per il settore di indirizzo

MODULO 1 - Grammatica: Past simple,Present perfect simple, present perfect

continuous, stative and action verbs

MODULO 2 - Grammatica: Zero, first, second and third conditionals

MODULO 3 - Contenuti settoriali:HACCP;HACCP principles

Food transmitted infections and food poisoning,

MODULO 4 - Contenuti settoriali:The eatwell plate;Organic food and GMOs, The

Mediterranean diet, Eating disorders, Alternative diets (1):

macrobiotics, vegetarian and vegan, Alternative diets (2) raw food,

fruitarian and dissociated diets.

MODULO 5 - Contenuti settoriali:Food in the UK,The history of food in Britain

British cuisine: traditions and festivities.

Verifiche e valutazioni 3 verifiche scritte e una prova pratica al primo trimestre.

2 verifiche scritte e una verifica orale al secondo quadrimestre.

Criteri di valutazione Nella valutazione si è tenuto conto delle conoscenze, delle

competenze e delle capacità di ciascun studente. I criteri di

valutazione adottati sono quelli delineati a livello dipartimentale.

I RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_____________________________ __________________
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE

Docente: prof.ssa MENNA GIOVANNA

Libro di Testo: “Alimentazione oggi”

Ore di lezione effettuate al 15/05/2023 107

Breve profilo didattico della classe La classe, conosciuta dalla terza, ha partecipato alle

varie proposte didattico disciplinari mantenendo un

comportamento generalmente corretto, pur non

mostrando sempre interesse e motivazione per lo

studio e la disciplina. Gli alunni

si sono impegnati nel lavoro domestico con tempi e

metodi diversificati e non sempre in modo costante. La

preparazione conseguita, nel complesso risulta

accettabile, spesso è stata finalizzata alle verifiche.

All’interno del nucleo classe ,è presente qualche

elemento dotato di discreta capacità ed attitudine per

la disciplina riuscendo a rielaborare gli argomenti e

operare confronti, analisi e sintesi; un

altro gruppo ha lavorato in modo discontinuo,con

metodo non sempre organizzato e con un metodo di

studio mnemonico.

Obiettivi didattici realizzati (in termini
di conoscenze, competenze, capacità)

Nel corso del biennio finale si è cercato di stimolare gli

alunni ad utilizzare un linguaggio specifico e ad

esporre gli argomenti affrontati in modo semplice,

corretto e chiaro, sia nelle verifiche orali e sia nella

produzioni scritte

Metodi L’attività didattica è stata svolta utilizzando le seguenti

metodologie :lezione frontale e partecipativa degli
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alunni.

Strumenti Libro di testo e materiale fornito dal docente.

Attività di recupero: Sono state svolte attività di recupero in itinere.

Contenuti

MODULO 1 - Alimentazione equilibrata in condizioni fisiologiche.

Alimentazione equilibrata; formulazione di una dieta

equilibrata e personalizzata; valutazione dello stato

nutrizionale; peso teorico e IMC; peso teorico durante

l’accrescimento; massa corporea; quoziente

respiratorio. Fabbisogno energetico; ripartizione dei

pasti ; fabbisogno dei nutrienti secondo i LARN.

Importanza di una restrizione calorica intelligente.

Modelli alimentari. L’esperienza americana: dalla

piramide al piatto alimentare. Dieta mediterranea e

modelli alimentari. Dieta equilibrata nelle varie fasce

d’età.

Alimentazione in gravidanza. Alimentazione della

nutrice. Alimentazione nell’età evolutiva.

Alimentazione nella prima infanzia: allattamento e

svezzamento. Alimentazione nella seconda e terza

infanzia: età prescolare e scolare. Alimentazione

nell’adolescenza. Dieta di mantenimento nell’età

adulta. Alimentazione nella terza età .Dieta nello sport:

alimentazione dello sportivo. Stili alimentari

e tipologie dietetiche: dieta mediterranea e razione K,

diete vegane, dieta eubiotica, macrobiotica,

cronodieta, dieta nordica.

MODULO 2 - Dieta in particolari condizioni patologiche.

Obesità e sindrome metabolica. Apparato

cardiocircolatorio: Aterosclerosi, Ipertensione

Diabete. Tumori. Allergie e intolleranze alimentari.

Allergie alimentari. Intolleranze alimentari: al lattosio.

Favismo. Fenilchetonuria. Celiachia : alimenti

consentiti. Ruolo degli OSA.

MODULO 3 - Sostenibilità Ambientale e Nuovi Prodotti

Agroalimentari. Problematiche ambientali e sviluppo

sostenibili. Distribuzione delle risorse della terra.

Consumo del suolo in Italia. L’acqua , una risorsa
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fondamentale. L’aria un bene prezioso. Cambiamenti

climatici. Lo sviluppo sostenibile. Agricoltura:

definizioni e significato

Agricoltura convenzionale.Agricoltura integrata.

Agricoltura biologica. Agricoltura biodinamica.

Definizione di filiera agroalimentare.

Filiera corta. Filiera e spreco produttivo. Carta di

Milano. Evoluzione dei consumi. Impronta ecologica.

Doppia piramide alimentare e ambientale. Nuovi

prodotti alimentari: alimenti alleggeriti, arricchiti o

fortificati, alimenti funzionali, alimenti innovativi,

alimenti di nuova gamma, convenience food,

integratori alimentari e alimenti integrali. Alimenti

OGM, nanotecnologie, nutrigenomica e nutraceutica.

Qualità degli alimenti: marchi legati all’origine; marchi

legati alla tecnica produttiva, etichettatura degli

alimenti;frodi; Italian Sounding

faKe news alimentari

MODULO 4 - Igiene e sicurezza del settore della ristorazione

Sicurezza alimentare. Tipi di contaminazione: fisiche,

chimiche: pesticidi, fertilizzanti e farmaci per la

zootecnia. Metalli pesanti, IPA ePCB Contaminazioni

biologiche: modalità di contaminazioni. Prioni e

malattie prioniche. Virus e alcuni più pericolosi del

mondo. Batteri: riproduzione batterica , spore

batteriche, crescita batterica, tossine batterica. Funghi

microscopici: muffe e lieviti. Protozoi e metazoi.

Malattie di origine batterica: salmonellosi; listeriosi;

shigellosi gastroenterite da Campylobacter;

Escherichia coli; colera. Intossicazioni alimentari:

botulismo; intossicazioni da stafilococco. Tossinfezioni

alimentari: Clostridium perfrigens; bacillus cereus.

Malattie di origine virale: EpatiteA; Epatite E;

Rotavirus; intossicazioni causate da muffe( aflatossine

; zeralotossine; ocratossine).Malattie da protozoi:

amebiasi, giardiasi;toxoplasmosi. Infezioni da vermi:

teniasi, echinococcosi ,trichinosi; ascaridosi, ossiuriasi;

anisakidosi.



33

MODULO 5 - Igiene nella ristorazione

Responsabilità degli OSA. Igiene dei locali; delle

attrezzature, della persona. Il sistema Haccp; fasi

preliminari. Principi dell’Haccp; albero delle decisioni;

cinque punti chiave per alimenti più sicuri. Additivi

alimentari sicurezza e criticità. Additivi alimentare per

l’arte bianca e la pasticceria. Aromatizzanti

MODULO…- Durante l’anno, le verifiche sono state sia orali e sia

scritte proponendo, in questo caso, prove con

domande aperte, in modo da stimolare le capacità

espositive

Verifiche e valutazioni Nelle prove scritte la valutazione è stata fatta

considerando sufficiente il raggiungimento del 60% del

punteggio complessivo. Inoltre si è tenuto conto del

livello di partenza e dei requisiti acquisiti durante

l’anno scolastico, in termini di conoscenze, abilità e

competenze, impegno nello studio, partecipazione

costante all’attività scolastica

Criteri di valutazione I criteri di valutazione adottati sono quelli delineati a
livello dipartimentale e collegiale.

I RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: Laboratorio serv. Enog. Settore cucina

Docente: prof. Giuseppe Menna

Libro di Testo: Organizzare & Gestire, Giovanni Guadagno

ISBN: 978-888620559-7

Ore di lezione effettuate al
15/05/2023

102

Breve profilo didattico della
classe

Il gruppo classe non sempre ha dimostrato interesse
nell’attività svolta, ma ha comunque raggiunto gli obiettivi
prefissati. Nelle attività laboratoriali ha mostrato molto
interesse, adottando dei criteri lavorativi autonomi.

Obiettivi didattici realizzati
(in termini di conoscenze,
competenze, capacità)

Conoscenze acquisite:

- Caratteristiche e prodotti del territorio

- Tecniche di catering e banqueting

- Tipologie di intolleranze alimentari

- Sistema HACCP

- Criteri e strumenti per la sicurezza e la salute nel luogo di

lavoro

- Marchi di qualità

- Storia della gastronomia

- Simulare un piano HACCP

Capacità acquisite:

- Realizzare piatti con prodotti del territorio

- Applicare i sistemi di tutela per la salute

- Riconoscere e valorizzare i marchi di qualità

Competenze acquisite:

- Utilizzare tecniche di lavorazione e attrezzatura di cucina

nella produzione di servizi e prodotti enogastronomici



35

- Valorizzare e promuovere le tradizioni locali e nazionali, i

prodotti e le specialità del territorio

- Applicare le normative vigenti, nazionali e internazionali, in

fatto di sicurezza, trasparenza e tracciabilità dei prodotti

Utilizzare le tecniche di comunicazione e relazione per la qualità

del servizio e il coordinamento con i colleghi

Metodi metodi utilizzati nell’affrontare il programma sono stati:

lezione frontale con l’ausilio di strumenti multimediali, lezioni

pratiche in cucina, ricerche autonome a casa ed esposizione del

lavoro prodotto.

Strumenti Libro di testo.Slide fornite dal docente. Approfondimenti a cura

degli studenti

Attività di recupero: recupero in itinere

Contenuti

MODULO 1 - il menu, il
food cost e la
determinazione del costo
pasto

- Le tipologie di menu a seconda delle attività ristorative

- Aspetto grafico di impostazione di un menu

- Calcolo del costo delle materie prime

MODULO 2 - i marchi di
qualità

- I prodotti tipici ed i marchi di qualità (DOP, IGP, STG)

- I prodotti tradizionali

- Disciplinare di produzione

MODULO 3 - la
gastronomia nazionale

- Itinerario gastronomico tra le regioni d’Italia

- Approfondimenti di alcuni piatti della tradizione regionale

MODULO 4 - HACCP - Le norme nazionali e internazionali

- I principi dell’HACCP

MODULO 5 - La sicurezza
e la tutela della salute

- Identificazione dei principali pericoli nei vari ambienti

lavorativi

Verifiche e valutazioni Compiti in classe con domande a risposta multipla, simulazione

terza prova (tipologie B + C), interrogazioni e ricerche a casa,

attività di laboratorio

Criteri di valutazione Valutazione in decimi, da 1 a 10, sufficienza raggiunta con il 60%

del punteggio. Si è valutato l’impegno durante le attività

laboratoriali e la partecipazione all’attività didattica.

I RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_____________________________
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: Laboratorio serv. Enog. Settore sala e vendita

Docente: Prof Casciaro Silvano

Libro di Testo: Laboratorio serv. Enogastronomici sala e vendita O. Galeazzi

Hoepli

Ore di lezione effettuate al
15.05.2023

63

Breve profilo didattico della
classe

La gran parte del gruppo classe ha partecipato alle attività

didattiche con attenzione e una parte considerevole degli

alunni ha dimostrato di saper collaborare sia con i compagni

che con il docente.

Una parte del gruppo classe ha frequentato assiduamente le

lezioni raggiungendo buoni livelli di competenza.

Obiettivi didattici realizzati (in
termini di conoscenze,
competenze, capacità)

Sul piano del rendimento i risultati sono sicuramente positivi,

ma in taluni casi inferiori alle attese: si registra una buona

acquisizione di conoscenze e competenze relative al profilo di

riferimento.

Metodi Lezioni frontale, uso del libro di testo ,power point, lavori di

gruppo , verifiche, discussione guidata,

Strumenti Libro di testo, appunti e video.

Attività di recupero: Recupero curricolare in itinere

Contenuti

MODULO 1 - Distillazione e Liquori:

Distillati di vino e vinacce.

Distillati di frutta e cereali.

Liquori.

Cocktail a base di distillati

MODULO 2 - La produzione e le tipologie di birra

MODULO 3 - Enografia nazionale nord Italia DOC e DOCG:
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valle D’Aosta, Piemonte, Liguria, Lombardia, Trentino Alto

Adige, Veneto, Friuli Venezia Giulia.

MODULO 4 - Enografia nazionale Centro-Sud Italia DOC e DOCG:

Emilia Romagna, Marche, Toscana, Umbria, Abruzzo,

Campania e Puglia e Sicilia

MODULO 5 -

VERIFICHE e VALUTAZIONI Interrogazioni e compiti in classe su piattaforma “Kahoot”

strutturati su risposte a schema aperto accompagnate da

domande a risposta multipla o “V”o “F”.

Presentazioni di lavori in PPT.

CRITERI di VALUTAZIONE La valutazione ha tenuto conto dei risultati ottenuti, dei

progressi raggiunti rispetto al livello di partenza, della

partecipazione, dell’impegno dimostrati.

RAPPRESENTANTI DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_____________________________ CASCIARO SILVANO
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: Diritto e Tecniche Amministrative

Docente: Prof.ssa Cesarina Marino

Libro di Testo: Gestire le Imprese ricettive
S. Rascioni, F. Ferriello - TRAMONTANA

Ore di lezione effettuate al
15.05.2023

N. 104

Breve profilo didattico della
classe

La classe durante gli ultimi due anni del percorso scolastico ha
affrontato le tematiche proposte con un atteggiamento nel
complesso accettabile senza mostrare un particolare interesse.
Dal punto di vista dell’impegno si rileva solo per alcuni studenti
uno studio sistematico e costruttivo che ha consentito di
superare pienamente le difficoltà derivate in parte dalla modalità
d’insegnamento mista (in presenza e attraverso DID) adottata al
quarto anno e le attività richieste, anche attraverso le UDA
affrontate al quinto anno, per acquisire le hard skills e le soft
skills. Diversi studenti hanno lavorato soprattutto in vista delle
prove scritte e orali acquisendo conoscenze, abilità e
competenze minime richieste dal profilo in uscita.

Obiettivi didattici realizzati
(in termini di conoscenze,
competenze, capacità)

Anche se è stato necessario stimolare costantemente gli
studenti con diverse attività e modalità di approccio alle
tematiche richieste dalla programmazione annuale, gli studenti
hanno, attraverso il personale percorso, raggiunto una discreta
autonomia e padronanza nel metodo di studio, raggiungendo i
seguenti obiettivi in termini di conoscenze, competenze e
capacità:

Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio;
redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali e
di gruppo relative a situazioni professionali. Analizzare il
mercato turistico e individuare le risorse per promuovere e
potenziare il turismo integrato. Conoscere il processo di
pianificazione, programmazione e controllo aziendale.
Individuare le fasi e le procedure per redigere un business plan;
riconoscere i processi che portano dall’idea alla definizione del
business plan; predisporre budget di imprese turistico-ristorative.
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Conoscere le tecniche di marketing turistico e web marketing,
definire una semplice strategia di marketing; analizzare dati per
trarne informazioni aziendali utili.
Conoscere le norme comunitarie di settore nonché norme e
procedure per la tracciabilità dei prodotti. Conoscere i principali
contratti di settore.

Strumenti
Libro di testo, utilizzo degli strumenti informatici, materiale

predisposto dal docente.

Attività di recupero:
Sono state attuate procedure di recupero ad inizio anno, ma

anche successivamente, al fine di permettere il consolidamento

di abilità e conoscenze propedeutiche al proseguimento del

programma annuale.

Contenuti

MODULO 1 - L’ANALISI DEI COSTI DELLE IMPRESE
TURISTICO-RISTORATIVE

● La classificazione dei costi
● I metodi di calcolo dei costi
● Il diagramma di redditività
● Il food and beverage cost
● La fissazione del prezzo di vendita

MODULO 2 - I CONTRATTI DI LAVORO

● Fabbisogno del personale e reclutamento
● Il contratto di lavoro e comunicazione UNILAV
● La retribuzione dei lavoratori dipendenti
● Il foglio paga dei lavoratori dipendenti
● Cause di cessazione del rapporto di lavoro
● Determinazione del costo del lavoro

MODULO 3 - IL MARKETING

● Il marketing: aspetti generali
● Il marketing strategico
● Il marketing operativo
● Il web marketing
● Il marketing plan

MODULO 4 - PIANIFICAZIONE, PROGRAMMAZIONE E CONTROLLO DI
GESTIONE

● La pianificazione, la programmazione aziendale
● Il budget
● Il controllo budgetario
● Il business plan

Sono state eseguite prove scritte e orali come da
programmazione concordata, prove strutturate, semi
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VERIFICHE e VALUTAZIONI strutturate, concorso alle prove di simulazione della seconda
prova d’esame di Stato.

CRITERI di VALUTAZIONE

Per la valutazione dell'apprendimento si è adottata, in sede
periodica e finale, al fine di orientare e formare l'alunno, una
scala riproduttiva della tabella-griglia approvata dai membri del
dipartimento disciplinare economico-aziendale e la griglia
condivisa con i docenti dell’area professionale.
Sono stati tenuti in considerazione anche i seguenti aspetti:

- attenzione e partecipazione al lavoro in classe e durante
l’attività richiesta per lo svolgimento delle UDA individuate nella
programmazione annuale di classe;

- progressi rispetto al livello di partenza e dell'eventuale
capacità di recupero delle lacune pregresse;

- organizzazione e impegno nel lavoro individuale.

EDUCAZIONE CIVICA Progetto d’istituto:
- Lo Stato: Parlamento, Governo, Presidente della

Repubblica, Magistratura; Le autonomie regionali e locali
(sincrono on line o in presenza e asincrono)

- Partecipazione attiva: la partecipazione democratica – il
voto – il concorso alla spesa pubblica

- Educazione stradale (Progetto Regionale)
Verifiche e valutazioni: sono stati eseguiti test
Rubrica di valutazione allegata al progetto

I RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_____________________________ ___________________
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Istituto Superiore “G. Falcone”
Via Matteotti n. 4 - 21013 Gallarate

PROGRAMMA SVOLTO
DISCIPLINA: SCIENZE MOTORIE

Docente: Prof GARBUZZI ROBERTA

Libro di Testo: COMPETENZE MOTORIE- Zocca, Gulisano, Manetti, Marella,

Sbraghi

Ore di lezione effettuate al
15.05.2023 47

Breve profilo didattico della
classe

Classe variamente dotata per qualità psicomotorie.
Una parte degli alunni, si è rivelata molto disponibile al dialogo
educativo ed autonoma da un punto di vista operativo, un
piccolo gruppo ha dimostrato una partecipazione sufficiente ma
non apprezzabilmente attiva. Si sono impegnati nelle varie
attività proposte conseguendo risultati differenti ma quasi
sempre positivi. Hanno collaborato nell’organizzazione e
gestione di un torneo interno alla classe, ognuno a modo
proprio. Alcuni alunni si sono impegnati nella fase di
preparazione e gestione effettiva con compiti di arbitraggio,
giuria e compilazione di referti. Le abilità conseguite sono
globalmente discrete, per alcuni buone.

Obiettivi didattici realizzati (in
termini di conoscenze,
competenze, capacità)

Conoscenze:
riconoscono le diverse caratteristiche personali in ambito
motorio e sportivo
sanno sviluppare le strategie tecnico-tattiche dei giochi e degli
sport
padroneggiano terminologia, regolamento tecnico, fair-play e
modelli organizzativi (tornei, feste sportive…)
conoscono gli aspetti scientifici delle dipendenze e dell’uso di
sostanze illecite.

Competenze:
elaborano e attuano risposte motorie adeguate in situazioni
complesse assumendo i diversi ruoli dell’attività sportiva,
praticano autonomamente l’attività sportiva con fair-play
scegliendo personali tattiche e strategie, sanno praticare
comportamenti orientati a stili di vita attivi, sanno sostenere un
impegno continuo ed una partecipazione attiva

Abilità:
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sono consapevoli delle proprie attitudini nell’attività motoria e
sportiva
sanno svolgere ruoli di direzione, organizzazione e gestione di
tornei
sanno trasferire e realizzare strategie e tattiche nelle attività
sportive.
sanno scegliere autonomamente di adottare corretti stili di vita.
dimostrano interesse e partecipazione attiva

Metodi

I metodi prevalentemente utilizzati nelle lezioni sono stati: il

globale, l’analitico, problem solving e assegnazione di compiti

in autonomia.

Strumenti
Piccoli e grandi attrezzi quali ostacoli, attrezzi per salti e lanci,

palloni - palestra - spazi all'aria aperta –- libro – file digitali -

appunti – ricerche – referti- strumenti digitali

Attività di recupero: In itinere, peer to peer, lavoro individualizzato

Contenuti

MODULO 1 Potenziamento fisiologico: resistenza, forza, mobilità articolare,
velocità, coordinazione, equilibrio, ritmo

MODULO 2 Attività sportive: sport di squadra principali e sport minori

Gestione completa di un torneo sportivo interno alla classe
MODULO 3 Linguaggio del corpo: creazione ed esecuzione di un esercizio

di gruppo su base musicale

MODULO 4 Salute e benessere: assunzione di comportamenti finalizzati ad
una salute attiva; teoria - droghe: alcool, tabacco, cannabis,
ecstasy, cocaina, LSD; doping: categorie di sostanze dopanti,
amfetamine, steroidi, GH, eritropoietina;
Capacità di proporsi e portare a termine incarichi.

VERIFICHE e VALUTAZIONI Le verifiche sono state effettuate osservando tutto il processo

di apprendimento, e somministrando test e prove oggettive

CRITERI di VALUTAZIONE I criteri di valutazione hanno tenuto conto dei livelli di partenza

dei singoli alunni, premiato i miglioramenti ed il lavoro profuso

nel perseguimento degli obiettivi, considerata la partecipazione

alle attività in distanza nonché la correttezza dei

comportamenti ed infine registrato i livelli oggettivamente

raggiunti

RAPPRESENTANTI DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

…………………………………………… ……………………………………..
……………………………………………
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Istituto Superiore “G. Falcone"
DISCIPLINA: RELIGIONE

Docente: prof. PAJA RIGERT

Libro di Testo: Bibiani, Forno, Solinas, “IL CORAGGIO DELLA
FELICITA’ “, VOLUME UNICO, editrice SEI, Torino.

Ore di lezione effettuate al 15/05/2022 29 ORE.

Breve profilo didattico della classe Durante l’anno scolastico tutti gli alunni hanno
mostrato interesse ed attenzione alle lezioni;
tutti hanno partecipato attivamente;
hanno maturato capacità di confronto e di
riflessione.
Si sono impegnati in modo adeguato alle attività
proposte.
La classe ha raggiunto un profitto mediamente
DISTINTO.

Obiettivi didattici realizzati (in termini
di conoscenze, competenze, capacità)

1. Riconoscere il rilievo morale delle azioni umane
con particolare riferimento alle relazioni
interpersonali, alla vita pubblica e allo sviluppo
scientifico e tecnologico.
2. Motivare, in un contesto multiculturale, le
proprie scelte di vita, confrontandole con la
visione cristiana nel quadro di un dialogo aperto,
libero e costruttivo.
3. Descrivere i vari significati di Amore ed
analizzare le forme della sua espressione.
4. Riconoscere il valore delle relazioni
interpersonali e dell’affettività e la lettura che ne dà
il cristianesimo.
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5. Riconoscere il valore delle relazioni
interpersonali, dell’affettività, della sessualità e del
Matrimonio e la lettura che ne dà il cristianesimo.
6. Motivare la centralità dell’elemento LIBERTA’
nel pensiero etico-cristiano mettendolo in
relazione con RESPONSABILITA’ e VERITA’.

Metodi L’IRC si è svolto a partire:
- dall’esperienza vissuta dagli alunni
sollecitandone la partecipazione attiva;
- da documentazione storica e contenutistica
oggettiva;
- dalla ricerca personale e/o di gruppo.

Strumenti Oltre al libro di testo si sono utilizzati: la Bibbia,
Documenti magisteriali ed encicliche (Gaudium et
Spes, Phersonae Humanae, Humanae Vitae,
Familiaris Consortio, Veritatis Splendor, Caritas in
Veritate), brevi dispense, articoli, dossier e video .

Attività di recupero: In itinere.

Contenuti

MODULO 1 - 1. Differenza e passaggio dall’Amicizia
all’Amore fra uomo e donna.

2. I diversi significati di Amore nella cultura e
nella società.

3. Ciò che è fondamentale perché nel rapporto
di coppia cresca l’Amore vero.

MODULO 2 - 1. Il rapporto sessuale nel rapporto di coppia:
nella scala dei valori, il sesso deve seguire
all’intesa affettiva e spirituale.

2. Il valore della Verginità.

MODULO 3 - 1. Il significato del Sacramento del
Matrimonio secondo la Religione Cattolica
e la sua interpretazione della Sessualità,
con riferimenti biblici e ai documenti del
Magistero.

2. Il Matrimonio civile e la convivenza.

MODULO 4 - 1. L’aborto (con riferimento alla legge 194),
l’eutanasia e la posizione della Chiesa
Cattolica.
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2. Etica dei metodi naturali e degli
anticoncezionali

MODULO 5 - La manipolazione genetica, la fecondazione
medicalmente assistita (legge 40) e le
problematiche di bioetica.

Verifiche e valutazioni Si sono effettuate 2 valutazioni nel primo trimestre
e 3 nel pentamestre.

Criteri di valutazione Nelle valutazioni si è tenuto conto:
1. della capacità di riflessione, di

approfondimento e di rielaborazione critica
e personale dei contenuti appresi;

2. della capacità di utilizzare correttamente i
linguaggi specifici;

3. dell’interesse dimostrato come risposta alla
motivazione;

4. dell’impegno nel lavoro in classe;
5. della partecipazione come contributo allo

svolgimento delle lezioni;
6. del grado di maturazione espresso nel

rapporto relazionale con i coetanei e con gli
adulti nell’ambito della vita scolastica.

RAPPRESENTANTI DI CLASSE DEGLI ALUNNI IL DOCENTE

_________________________ PAJA RIGERT
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3- PERCORSI E PROGETTI SVOLTI NELL’AMBITO DI CITTADINANZA E COSTITUZIONE
PERCORSI DI CITTADINANZA ATTIVA SVOLTI NELL’A.S. IN CORSO.

TIPOLOGIA DI

PERCORSO

(progetto d’Istituto,
concorso, unità
didattica, etc.)

TUTTA
LA
CLASSE

ALCUNI
ALUNNI

DISCIPLINE

COINVOLTE

TEMATICHE
AFFRONTATE

AREA DELLA

CITTADINANZA1

BUSINESS PLAN X DTASR Spirito di iniziativa e
autoimprenditorilita’

Cittadinanza
europea

PIANIFICAZIONE
PROGRAMMAZIO

NE E
CONTROLLO

X DTASR ● Utilizzare le
conoscenze
apprese per darsi
obiettivi
significativi e
realistici 

● Capacità di
scegliere e
decidere

● Capacità di
progettare,
programmare,
pianificare

Cittadinanza
scientifica,

cittadinanza
economica

CASI AZIENDALI X DTASR Affrontare situazioni
problematiche nel lavoro
e contribuire a risolverle

Cittadinanza
scientifica,

cittadinanza
economica

TURISMO
SOSTENIBILE

X DTASR Concetto di sostenibilità
nello sviluppo di un
progetto di impresa

Cittadinanza
scientifica,

cittadinanza
economica

I CONTRATTI DI
LAVORO E LE

NORME SULLA
SICUREZZA DEL

LAVORO

X DTASR ● Mercato del
Lavoro

● Contratti di Lavoro
● La Retribuzione

Cittadinanza
Economica

I FINANZIAMENTI X DTASR ● Fabbisogno
Finanziario

● Forme di
Finanziamento

● Strumenti di
Regolamento

Cittadinanza
Economica

UNITA’ DIDATTICA X ITALIANO Le emigrazioni degli
italiani ieri e

Cittadinanza e
legalità

1 CITTADINANZA E LEGALITÀ, CITTADINANZA EUROPEA, CITTADINANZA SCIENTIFICA, CITTADINANZA ECONOMICA, CITTADINANZA E
AMBIENTE, CITTADINANZA CULTURALE, CITTADINANZA DIGITALE, CITTADINANZA E SPORT, CITTADINANZA E VOLONTARIATO,
CITTADINANZA E SALUTE.
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l’immigrazione in Italia
oggi

UNITA’ DIDATTICA X ITALIANO -
STORIA

La nascita della
Costituzione, i diritti delle

donne in Italia e nel
mondo, i diritti dei minori

Cittadinanza e
legalità

UNITA’ DIDATTICA X STORIA L'Italia e l'Unione europea Cittadinanza
europea

Culinary
geography

X INGLESE/E
NOGASTRO

NOMIA

Regional food Cittadinanza
culturale

Safety Procedures
and Nutritio

X Inglese /
Enogastron

omia /
Alimentazio

ne

Health and Safety:
HACCP,
Food Transmitted
infections and food
poisoning,
Contamination, GMO and
Organic Food

Cittadinanza e
salute

Cittadinanza e
sostenibilità
ambientale

Diet and Nutrition X Inglese /
Alimentazio

ne /
Enogastron

omia

The Mediterranean Diet, 
The Eatwell plate, Diets, 
Eating disorders

Cittadinanza e
salute

Unità didattiche X Matematica Sono state proposte
situazioni ed esercizi
problematici al fine di far
acquisire strumenti e
linguaggi tecnici che
favoriscano l’approccio
alle tematiche scientifiche
ed economiche. Negli
ultimi due anni
particolare attenzione è
stata posta sulle funzioni.
Sono stati anche fornite
le nozioni di base della
statistica descrittiva.

Cittadinanza
Scientifica

Consigli di marzo e maggio 2023

4- PERCORSI E PROGETTI SVOLTI NELL’AMBITO DI EDUCAZIONE CIVICA
(COME DA PROGETTAZIONE D’ISTITUTO DELIBERATA DAL COLLEGIO DOCENTI DELL’1/09/2022 E INSERITA NEL PTOF)

Argomenti UDA settembre: “La partecipazione attiva” Disciplina/e n° di ore
La partecipazione democratica - Il voto – La politica Diritto ed Economia 6
Il Parlamento Diritto ed Economia 2
La nascita della Costituzione Storia 1
Test di verifica 2

Totale ore 11
Competenze:
1) Riconoscere le caratteristiche essenziali del sistema giuridico e i principi su cui si basano
3) Esercitare correttamente le modalità di rappresentanza, di delega, di rispetto degli impegni assunti
e fatti propri all’interno di diversi ambienti istituzionali e sociali
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Argomento UDA gennaio: “La Costituzione e gli
organismi internazionali”

Disciplina/e n° di ore

Diritti delle donne in Italia e nel mondo Storia 5
Diritti dei minori Italiano 2
ONU – UE - NATO Diritto e Tecn. Amm.ve 2
Test di verifica 2

Totale ore 11
Competenze:
1) Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei
diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della persona
2) Riconoscere le caratteristiche essenziali del sistema giuridico europeo e internazionale

Argomento UDA marzo: “Organi costituzionali – Lo
Stato”

Disciplina/e n° di ore

Governo, Magistratura, Presidente della Repubblica
Diritto ed Economia 5

Le autonomie regionali e locali 1
Legalità e mafia Storia 1
La spesa pubblica Diritto e Tecn. Amm.ve 2
Test di verifica 2

Totale ore 11
Competenze:
1) Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei
diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della persona, della collettività ̀ dell’ambiente
2) Sostenere e perseguire con ogni mezzo e in ogni contesto una convivenza civile attraverso "i
saperi della legalità», promuovendo principi, valori e abiti di contrasto alla criminalità organizzata e
alle mafie
3) Esercitare correttamente le modalità di rappresentanza, di delega, di rispetto degli impegni assunti
e fatti propri all’interno di diversi ambiti istituzionali e sociali

5- RELAZIONE DEL/I DOCENTE/I DI SOSTEGNO (inserita nel fascicolo personale dell’alunno)
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