REALIZZATO CON IL SOSTEGNO DI

B R O ERenn. % fSe

POR FSE 2014-2020 / OPPORTUNITA E INCLUSIONE

CORSO IFTS

ALTA CUCINA E
PASTICCERIA

TRADIZIONE, INNOVAZIONE, PRODOTTI
E TERRITORI. VALORIZZAZIONE DELLE
FILIERE AGROALIMENTARI

Per diventare CHEF D'ECCELLENZA,
capaci di valorizzare le materie prime e le
produzioni tipiche del territorio.

CORSO GRATUITO
1000 ore, di cui 450 stage

Per giovani, residenti o domiciliati in
Lombardia, disoccupati o studenti con 29 |
anni, almeno in possesso di un diploma di §
scuola superiore o di IV anno leFP

per
Alessandra Zambelli- Fondazione Enaip Lombardia
0331 372111 - a.zambelli@myenaip.eu

per
https://bit.ly/3jiDa3g



